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提供期間 5月上旬～9月末 予　約 可

○奈良市元林院町31-1　○近鉄奈良駅から徒歩8分　○TEL：0742-93-8833

○10:00～19:00（LO18:30）※ 曜日により変動あり（SNS要確認）　○定休日：なし

○駐車場：なし　※かき氷＋ワンドリンクオーダー制。予約は電話、もしくは当日店頭にて受付

茶論は、“以茶論美（茶を以て美を論ず）”をコンセプトに、茶道の

新しい楽しみ方を提案するブランド。江戸時代から受け継がれる

邸宅の中庭が一望できる店内でいただけるのは、「白いかき氷」。

純氷を丁寧にふわりと削り、奈良町の菓子司・樫舎謹製のあんこ

と白玉、透明の寒天を添え、4時間かけて煮詰めた練乳をかけた

氷は、奈良晒を思わせる清楚な姿。この特別な氷をさらに別格に

するのが「濃茶トッピング」だ。旨味と甘みが凝縮された、かき氷

のために生まれた濃茶を好みのタイミングと量で回しかければ、

和の最高の甘味とほろ苦さの組み合わせに心奪われる。
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白いかき氷

単品 1320 円

濃茶トッピング ＋220 円
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