
江戸時代の城下町の風情が残る町・大和郡山で、旬を大
切にしたケーキや焼き菓子を届ける 「Patisserie 旬」。　
お皿に山高く盛られた氷のサイズに、まずは圧倒されるこ
と間違いなし。マンゴーソースのイエローが夏にぴったりの
鮮やかさ。フルーティーな味わいに、練乳がまろやかさをプ
ラス。カット一つひとつがビッグサイズのマンゴーとパイナッ
プルも食べ応えたっぷり。中には大きなバニラアイスと再び
マンゴーソース。青りんごソースと練乳ヨーグルトでさっぱ
り仕上げた、金魚の町・大和郡山ならではの目にも涼しい 

「金魚氷」 も代名詞的存在。

●大和郡山市柳町77-1-1 シャルマンコーポ101
●JR大和郡山駅から徒歩8分　●TEL：0743-52-3340　
●10:00～18:30　●定休日：水　
●駐車場：あり（2～5台・共有）　●7席　
●各種クレジットカード、キャッシュレス決済に対応

提供期間

提供時間

予 約6月中旬〜9月中旬

11:00～17:00（L.O.） 17:30閉店

不可

その他のかき氷メニュー

ロイヤルミルクティーキャラメル

金魚氷

ティラミス

Patisserie 旬 
奈良北 エリア

990 円

1,100 円

1,100 円

NO.19
店舗
スタンプ

フルーツ氷
（マンゴー＆パイナップル）  1,620 円

Instagram

Map
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